Kiichenlexikon - Kiichenkrauter

Estragon

Artemisia dracunculus

Geschmack
Fein anisartig, wirzig und leicht sifslich; die Sorte macht viel aus.

-
Frisch oder getrocknet? Ersatz
Franzosischer Estragon frisch ist besonders aromatisch; Kerbel fir eine mildere Anisnote.
getrocknet vorsichtig nachwiirzen.

Lagerung
Wann in den Topf? Frische Zweige kiihl einwickeln; fiir lingere Lagerung
Kurz mitziehen lassen oder am Ende in eine Sauce geben. portionsweise einfrieren.

Passt zu
Ei, Huhn, Pilze, Senfsaucen und Krauteressig.
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