Geschmack

Frisch oder getrocknet?

Frisch oder getrocknet; beide Formen passen in deftige
Gerichte.

Wann in den Topf?

Kurz mitgaren lassen und zum Ende erneut abschmecken.

Passt zu
Kartoffeln, Linsen, Pilzfillungen und Hackgerichte.

Majoran

Origanum majorana

Klichenlexikon - Klichenkrauter

Rund, mild-wiirzig und leicht sifdlich.

Ersatz
Oregano, aber zunachst weniger verwenden.

Lagerung

Frische Zweige kiihl aufbewahren; getrocknet dicht und
dunkel lagern.

Bild: KI-erzeugte Illustration (OpenAl), keine Bestimmungshilfe fiir Wildpflanzen. Texte mit KI-Unterstiitzung erstellt und vom Herausgeber inhaltlich geprft.
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