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Nelke
Syzygium aromaticum

Geschmack

Sehr kräftig, warm und süßlich-scharf.

Frisch oder getrocknet?
Ganze getrocknete Knospen für einen Sud; Pulver nur in
kleinen Prisen.

Wann in den Topf?
Ganze Nelken früh zugeben und vor dem Servieren
herausnehmen.

Passt zu
Rotkohl, Kompott, Gewürzgebäck und Schmorgerichte.

Ersatz
Wenig Piment, mit weicherem und weniger scharfem Aroma.

Lagerung
Dicht und lichtgeschützt lagern; gemahlene Ware nur in
kleinen Mengen kaufen.
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