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Oregano
Origanum vulgare

Geschmack

Herb, warm und kräftig würzig.

Frisch oder getrocknet?
Frisch oder getrocknet; Trockenware ist für Tomatensaucen
praktisch.

Wann in den Topf?
In Sauce mitgaren oder kurz vor dem Servieren über
Gemüse reiben.

Passt zu
Tomaten, Pizza, Auberginen und Bohnen.

Ersatz
Majoran ist milder und etwas süßlicher.

Lagerung
Frische Zweige kühlen; trockene Blätter luftdicht und
lichtgeschützt halten.
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