MenuTome Kiichenlexikon - Gewiirze

Paprika
Capsicum annuum

Geschmack

Je nach Sorte mild-stfilich, scharf oder rauchig; Sorte auf der Packung
beachten.

Frisch oder getrocknet? Ersatz

Getrocknetes Pulver, keine frische Gemiisepaprika; edelsiifs Mildes Chilipulver ohne weitere Zutaten; Scharfe vorher
und gerauchert sind nicht dasselbe. prifen.

Wann in den Topf? Lagerung

Kurz bei mafsiger Hitze in Fett riihren und mit Flissigkeit Dicht, trocken und lichtgeschiitzt lagern; mit trockenem
abléschen, nicht dunkel verbrennen. Loffel entnehmen.

Passt zu

Gulasch, Kartoffeln, Bohnen und Dips.

Bild: KI-erzeugte Illustration (OpenAl), keine Bestimmungshilfe fiir Wildpflanzen. Texte mit KI-Unterstiitzung erstellt und vom Herausgeber inhaltlich geprft.

Karte aus dem MenuTome-Kiichenlexikon | menutome.com/almanach/gewuerze/paprika/ Ausgabe 26.10.2026



