Geschmack

Frisch oder getrocknet?

Frische Blatter oder tiefgekihlte Petersilie geben mehr
Frische als getrocknete.

Wann in den Topf?

Erst kurz vor dem Servieren unterheben; Stiele kbnnen eine
Briihe mitwirzen.

Passt zu
Kartoffeln, Ei, Pilze und Zitronensaucen.

Kiichenlexikon - Kiichenkrauter

Petersilie

Petroselinum crispum

Grun, frisch und leicht pfeffrig.

Ersatz

Kerbel fir eine mildere Note; Schnittlauch verandert die
Richtung zu Lauch.

Lagerung

Als Bund kiihlin ein leicht feuchtes Tuch legen; gewaschen
und gehackt portionsweise einfrieren.

Bild: KI-erzeugte Illustration (OpenAl), keine Bestimmungshilfe fiir Wildpflanzen. Texte mit KI-Unterstiitzung erstellt und vom Herausgeber inhaltlich geprft.
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