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Petersilie
Petroselinum crispum

Geschmack

Grün, frisch und leicht pfeffrig.

Frisch oder getrocknet?
Frische Blätter oder tiefgekühlte Petersilie geben mehr
Frische als getrocknete.

Wann in den Topf?
Erst kurz vor dem Servieren unterheben; Stiele können eine
Brühe mitwürzen.

Passt zu
Kartoffeln, Ei, Pilze und Zitronensaucen.

Ersatz
Kerbel für eine mildere Note; Schnittlauch verändert die
Richtung zu Lauch.

Lagerung
Als Bund kühl in ein leicht feuchtes Tuch legen; gewaschen
und gehackt portionsweise einfrieren.
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