Kichenlexikon - Gewlirze

Piment

Pimenta dioica

Geschmack
Erinnert an Nelke, Pfeffer und Zimt, ist aber ein einzelnes Gewlirz.

Frisch oder getrocknet? Ersatz

Ganze getrocknete Beeren oder frisch gemahlen. Eine kleine Prise Zimt mit wenig Nelke und Pfeffer als

Wann in den Topf? ungefahre Mischung.
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Ganze Korner im Sud mitziehen lassen; Pulver in Fillungen Lagerung
und Teige geben. Ganze Beeren dicht, trocken und dunkel lagern.
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Rotkohl, Eintopf, Marinaden und Gewdurzkuchen.
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