Kiichenlexikon - Kiichenkrauter

Rosmarin

Salvia rosmarinus

Geschmack
Harzig, kraftig und etwas kiefernartig.

Frisch oder getrocknet? Ersatz
Frische Zweige oder getrocknete Nadeln; letztere fein Thymian ergibt eine weniger harzige Richtung.
hacken.
Lagerung
Wann in den Topf? Frische Zweige kiihl lagern; getrocknete Nadeln dicht,
Mitgaren lassen; ganze Zweige nach dem Garen trocken und dunkel halten.
herausnehmen.
Passt zu

Kartoffeln, Lamm, Focaccia und gerdstete Mdhren.
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