MenuTome Kiichenlexikon - Kiichenkrauter

Schnittlauch

Allium schoenoprasum

Geschmack
Mild lauchig mit einer feinen Scharfe.

Frisch oder getrocknet? Ersatz

Frisch oder tiefgeklhlt verwenden; getrocknet fehlt oft die Sehr fein geschnittenes Frihlingszwiebelgriin, zunachst

saftige Lauchnote. etwas weniger.

Wann in den Topf? Lagerung

In Réllchen schneiden und nach dem Garen zugeben. Kihlin einem leicht feuchten Tuch lagern; geschnitten
einfrieren.

Passt zu

Rihrei, Quark, Kartoffeln und helle Suppen.

Bild: KI-erzeugte Illustration (OpenAl), keine Bestimmungshilfe fiir Wildpflanzen. Texte mit KI-Unterstiitzung erstellt und vom Herausgeber inhaltlich geprft.
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