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Thymian
Thymus vulgaris

Geschmack

Kräftig, herb und warm-würzig.

Frisch oder getrocknet?
Frisch und getrocknet gut einsetzbar; mit wenig
Trockenware beginnen.

Wann in den Topf?
Zweige dürfen mitgaren; harte Stiele vor dem Servieren
entfernen.

Passt zu
Pilze, Bohnen, Schmorgerichte und Ofengemüse.

Ersatz
Majoran milder, Rosmarin harziger und sparsamer dosieren.

Lagerung
Frische Zweige kühl einwickeln; trockene Blättchen dicht
und lichtgeschützt lagern.
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