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Wacholder
Juniperus communis

Geschmack

Harzig, herb und deutlich kiefernartig.

Frisch oder getrocknet?
Getrocknete Küchenware von Juniperus communis, leicht
angedrückt.

Wann in den Topf?
Früh in Schmorgerichte geben und grobe Beerenreste vor
dem Servieren entfernen.

Passt zu
Sauerkraut, Pilzragout, Wild und kräftige Saucen.

Ersatz
Ein kleines Stück Rosmarin gibt eine andere harzige Note.

Lagerung
Getrocknete Beeren gut verschlossen, kühl und dunkel
lagern.

Bild: KI-erzeugte Illustration (OpenAI), keine Bestimmungshilfe für Wildpflanzen. Texte mit KI-Unterstützung erstellt und vom Herausgeber inhaltlich geprüft.
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